
Excmo. Ayuntamiento  de Catral.
Concejalía de Promoción y Desarrollo Económico.

CURSOS DE FORMACIÓN CONTINUA PARA PERSONAS EMPLEADAS, IMPARTIDOS EN “EL CdT DE 
TORREVIEJA”.
PLAZAS LIMITADAS. (LAS PERSONAS DESEMPLEADAS PODRÁN INSCRIBIRSE Y SI QUEDAN PLAZAS LIBRES REALIZAR LOS SIGUIENTES 

CURSOS):
CURSOS DE FORMACIÓN FECHA DIRIGIDO A: HORARIO

LAS ESPECIAS EN LA COCINA. 08/06/09 Jefes de cocina, cocineros y profesionales del sector. 16.00-20.00h

TALLAJE DE FRUTAS Y VERDURAS. 01/06/09 Jefes de cocina, cocineros y profesionales del sector. 16.00-20.00h

PRODUCTOS Y TÉCNICAS UTILIZADOS EN LA COCINA DE 
FUSIÓN.

19/05/09 Jefes de cocina, cocineros y profesionales del sector. 9.30-19.30h

COCINA AL VACÍO. 12/05/09 Jefes de cocina, cocineros y otros profesionales de empresas de 
restauración.

16.00-20.00h

LOS ARROCES DE CALDERO DEL MEDITERRÁNEO. 28/04/09 Jefes de cocina, cocineros y otros profesionales de empresas de 
restauración.

9.30-19.30h

COCINAS DEL MUNDO: ORIENTE MEDIO. 24/03/09 Jefes de cocina, cocineros y otros profesionales de empresas de 
restauración.

16.00-20.00h

COCINAS DEL MUNDO:ITALIA. 16/03/09 Jefes de cocina, cocineros y otros profesionales de empresas de 
restauración.

16.00-20.00h

COCINAS DEL MUNDO: INDIA. 10/03/09 Jefes de cocina, cocineros y otros profesionales de empresas de 
restauración.

16.00-20.00h

COCINA TRADICIONAL DE TORREVIEJA. 02/03/09 Jefes de cocina, cocineros y otros profesionales de empresas de 
restauración.

16.00-20.00h

COCINAS DEL MUNDO: SUDESTE ASIÁTICO. 24/02/09 Jefes de cocina, cocineros y otros profesionales de empresas de 
restauración.

16.00-20.00h

LAS BASES DE LA REPOSTERÍA PARA RESTAURANTES. 08/06/09 Jefes de cocina, cocineros, reposteros y otros profesionales de empresas de 
restauración.

16.00-20.00h

TÉCNICAS DE DECORACIÓN CON AZÚCAR. 25/05/09 Jefes de cocina, cocineros, reposteros y otros profesionales de empresas de 
restauración.

16.00-20.00h

PREVENCIÓN Y EXTINCIÓN DE INCENDIOS. 08/06/09 Personal de establecimientos turísticos 9.00-14.00h
DECORACIÓN DE AMBIENTES PARA GOBERNANTAS Y 
CAMARERAS DE PISOS.

04/05/09 Gobernantas y camareras de pisos. 16.00-20.00h

CERTIFICADO DE MANIPULADOR DE ALIMENTOS. 25/05/09 Profesionales de establecimientos turísticos. 9.30-19.30h
INGLÉS BÁSICO PARA BARES Y RESTAURANTES. 04/05/09 Profesionales del sector turístico, en contacto directo con el cliente. 16.30-19.30h



CERTIFICADO DE MANIPULADOR DE ALIMENTOS. 27/04/09 Profesionales de establecimientos turísticos. 9.30-19.30h
MICROSOFT OFFICE ACCES. 23/03/09 Profesionales de establecimientos turísticos. 16.30-19.30h
ALEMÁN BÁSICO PARA BARES Y RESTAURANTES. 16/03/09 Profesionales del sector turístico, en contacto directo con el cliente. 16.30-19.30h
CERTIFICADO DE MANIPULADOR DE ALIMENTOS. 10/03/09 Profesionales de establecimientos turísticos. 9.30-19.30h
MICROSOFT OFFICE EXCEL. 09/03/09 Profesionales de establecimientos turísticos. 16.30-20.00h
INTRODUCCIÓN A INTERNET. 23/02/09 Profesionales de establecimientos turísticos. 16.30-19.30h
TALLER DE RISOTERAPIA. 27/04/09 SERIOS que no se ríen de sus propios chistes, BROMISTAS que no 

pueden dejar de reirse. TÍMIDOS que han perdido el contacto con sus risas 
de la juventud. LOS QUE PIENSAN QUE no tienen sentido del humor.

16.00-20.00h

GESTIÓN Y RETENCIÓN DEL TALENTO. 12/03/09 Directivos, gerentes y responsables de establecimientos turísticos. 9.30-19.30h
COMERCIALIZACIÓN POR INTERNET PARA HOTELES. 10/03/09 Directivos, gerentes y responsables de establecimientos turísticos. 9.30-19.30h
UPSELLING: MAXIMICE EL RESULTADO DE SUS VENTAS. 25/02/09 Directivos, gerentes y responsables de establecimientos turísticos. 9.30-19.30h
COMO REALIZAR UN “CLIENTE MISTERIOSO” EN UNA 
EMPRESA TURÍSTICA.

12/05/09 Directivos, gerentes y mandos intermedios de establecimientos turísticos. 9.30-19.30h

GESTIONAR EN TIEMPOS DE CRISIS. 30/03/09 Directivos, gerentes y mandos intermedios de establecimientos turísticos. 16.30-20.30h
¡SEA DIFERENTE! LAS MEJORES IDEAS PARA AUMENTAR 
LAS VENTAS DE UN RESTAURANTE.

24/03/09 Directivos, gerente, mandos intermedios, personal de contacto con el 
cliente y personal comercial de establecimientos turísticos.

9.30-19.30h

POSICIONAMIENTO EN BUSCADORES. 02/03/09 Directivos, gerentes y responsables de establecimientos turísticos. 16.00-20.00h
EL CORTE DEL   JAMÓN.  26/05/09 Profesionales del servicio de establecimientos turísticos. 9.30-19.30h
CONOCIMIENTO DEL VINO: TÉCNICAS DE SERVICIO. 18/05/09 Profesionales del servicio de establecimientos turísticos. 16.00-20.00h
CATALUÑA Y SUS QUESOS. 11/05/09 Profesionales del servicio de establecimientos turísticos. 9.00-13.00h
FLAIR BARTENDER: SERVICIO EN BARRA, COCTELERÍA Y 
FAIR.

04/05/09 Profesionales de sala de establecimientos turísticos. 16.00-20.00h

PESCADOS Y MARISCOS DEL MEDITERRÁNEO OCCIDENTAL 
Y SUS MARIDAJES.

28/04/09 Personal de cocina, jefes de sala, camareros y sumilleres de 
establecimientos turísticos.

16.00/20.00h

QUESOS DE CASTILLA LA MANCHA Y MURCIA TRES D.O. A 
EXAMEN (MANCHEGO, MURCIA Y MURCIA AL VINO).

27/04/09 Profesionales del servicio de establecimientos turísticos. 9.00-13.00h

CARNES DE VACUNO Y SUS MARIDAJES. 21/04/09 Personal de cocina, jefes de sala, camareros y sumilleres. 16.00-19.00h
QUESOS DE EXTREMADURA D.O. IBORES, D.O. TORTA DEL 
CASAR Y D.O. LA SERENA

15/04/09 Profesionales del servicio de establecimientos turísticos. 9.00-13.00h

D.O. PALMERO, D.O. MAJORERO, D.O. MAHÓN, MENORÍA, LAS 
ISLAS Y SUS QUESOS.

06/04/09 Profesionales del servicio de establecimientos turísticos. 9.00-13.00h

QUESOS DE LA CORNISA CANTÁBRICA A TRAVÉS DE SUS D.O. 
MÁS REPRESENTATIVAS.

30/03/09 Profesionales del servicio de establecimientos turísticos. 9.00-13.00h

EL FIN DE LA COMIDA: MARIDAJE ENTRE CAFÉS Y 
DESTILADOS.

23/03/09 Profesionales del servicio de establecimientos turísticos. 16.00-20.00h

BORGOÑAS TINTOS Y BLANCOS. 16/03/09 Profesionales del servicio de establecimientos turísticos. 9.30-19.30h

INFORMACIÓN E INSCRIPCIÓN EN CATRAL, EN LA AGENCIA DE DESARROLLO LOCAL.


